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新
加
工
施
設
で

 
 

黒
砂
糖
の
生
産
が
始
ま
り
ま
し
た

　
黒
潮
町
の
年
末
の
風
物
詩
と
し
て
す

っ
か
り
定
着
し
た
黒
砂
糖
の
精
糖
風
景
。

今
年
は
、
こ
れ
ま
で
の
芝
地
区
の
加
工

場
か
ら
早
咲
の
新
加
工
施
設
に
移
り
精

糖
を
行
っ
て
い
ま
す（

１２
月
末
ま
で
）。

　
同
施
設
は
、
町

が
県
の
補
助
金
を

受
け
平
成

２２
年
度

に
建
築
。
搾
汁
機

を
従
来
の
鉄
製
か

ら
ス
テ
ン
レ
ス
製
に
変
え
た
こ
と
で
、

黒
砂
糖
が
明
る
く
ク
リ
ア
な
味
に
仕
上

が
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
。
搾
汁
率
も

２
割
ほ
ど
ア
ッ
プ
。
生
産
量
が
増
え
、

農
家
に
も
喜
ば
れ
て
い
ま
す
。

　
「
黒
潮
町
さ
し
す
せ
そ
計
画
」
の
最

初
に
位
置
す
る
黒
砂
糖
は
、
栄
養
価
が

高
く
、
カ
リ
ウ
ム
は
白
砂
糖
の
５
５
０

倍
・
和
三
盆
糖
の
約
８
倍
、
カ
ル
シ
ウ

ム
も
そ
れ
ぞ
れ
２
４
０
倍
・
９
倍
。
白

砂
糖
に
は
含
ま
れ
て
い
な
い
マ
グ
ネ
シ

ウ
ム
や
鉄
分
、
ビ
タ
ミ
ン
類
も
豊
富
で

す
。
し
か
も
、
カ
ロ
リ
ー
は
白
砂
糖
よ

り
１
割
ほ
ど
少
な
い
の
で
す
。

　
黒
砂
糖
や
天
日
塩
な
ど
、
黒
潮
町
に

は
天
然
由
来
の
安
全
で
安
心
な
基
本
調

味
料
が
た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。
そ
れ
ら

を
日
常
的
に
利
用
す
る
と
、
健
康
で
豊

か
な
生
活
を
送
る
こ
と
に
つ
な
が
り
ま

す
。
ど
し
ど
し
使
っ
て
、
「
さ
し
す
せ

そ
生
活
」
を
満
喫
し
て
く
だ
さ
い
。

黒
潮
町
の
食
材
で
フ
ル
コ
ー
ス

　
　
「
一
日
だ
け
の
レ
ス
ト
ラ
ン
」

　
高
知
市
の
レ
ス
ト
ラ
ン
「
マ
ン
ジ
ェ
・

サ
サ
」
の
一
日
レ
ス
ト
ラ
ン
が
、

１１
月

１４
日
、「
で
あ
い
の
里
蜷
川
」
で
開
か
れ

ま
し
た
。

　
同
レ
ス
ト
ラ
ン
の
オ
ー
ナ
ー
シ
ェ
フ
・

笹
垣
朋
幸
さ
ん
は
、
そ
の
地
域
の
食
材

を
使
っ
た
料
理
を

提
供
す
る
「
一
日

レ
ス
ト
ラ
ン
」
を

県
内
各
地
で
開
き
、

食
を
通
じ
て
高
知
県

を
元
気
に
す
る
活
動

に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
今
回
の
メ
ニ
ュ
ー
は
、

地
元
蜷
川
の
食
材
を

中
心
に
、
大
方
橘
川

中
山
間
生
産
組
合
の

ハ
ー
ブ
や
、
佐
賀
地

域
の
シ
メ
ジ
、
エ
リ

ン
ギ
、
地
元
で
獲
れ

た
魚
な
ど
を
使
っ
た

全
１０
品
。

　
い
つ
も
の
食
材
が

き
れ
い
に
盛
り
付
け

ら
れ
て
出
さ
れ
る
た
び
、

会
場
か
ら
は
驚
き
の

声
が
。
一
口
食
べ
る

と
「
オ
イ
シ
イ
！
」。

　
こ
の
よ
う
な
形
で

地
元
食
材
を
食
べ
て
、

私
た
ち
は
実
に
食
材

豊
か
な
土
地
に
生
活

し
て
い
る
と
実
感
で

き
ま
し
た
。

さ
し
す
せ
そ
の
「
せ
」
で
き
ま
し
た

「
か
た
く
ち
い
わ
し
の
魚
醤
」

　
「
黒
潮
町
さ

し
す
せ
そ
計
画
」

は
、
黒
潮
町
に

あ
る
天
然
由
来

の
基
本
調
味
料
を
普
段
の
生
活
に
使
う

こ
と
、そ
れ
を
使
っ
た
黒
潮
町
オ
リ
ジ
ナ
ル

の
加
工
商
品
を
作
る
こ
と
を
目
的
と
し

て
い
ま
す
。「
さ
」は
黒
砂
糖
、「
し
」は
天

日
塩
、そ
し
て
今
回
「
せ
」の「
魚
醤
」
を
、

土
佐
佐
賀
産
直
出
荷
組
合（
蕁
３
１
―
４

１
８
８
）が
商
品
開
発
し
ま
し
た
。

　
鈴
漁
港
に
揚
が
っ
た
か
た
く
ち
い
わ
し

を
丸
ご
と
黒
潮
町
の
天
日
塩
に
漬
け
込
み
、

１
年
以
上
発
酵
熟
成
し
絞
っ
た「
完
全
地

元
産
魚
醤
」で
す
。

　
魚
醤
は
、発
酵
を
促
進
さ
せ
る
物
質
を

加
え
て
作
る
の
が
一
般
的
で
す
が
、こ
の
魚

醤
は
天
日
塩
以
外
何
も
加
え
ず
発
酵
熟

成
さ
せ
た
と
て
も
珍
し
い
商
品
で
す
。

　
食
材
に
そ
の
ま
ま
か
け
て
も
使
え
ま

す
が
、焼
き
そ
ば
や
カ
レ
ー
な
ど
、火
を
通

す
料
理
に
使
う
と
、こ
れ
ま
で
味
わ
っ
た

こ
と
の
な
い
風
味
が
感
じ
ら
れ
ま
す
。

★
姉
妹
品
「
き
び
な
ご
の
魚
醤
」も
近
々
発
売
！

　
　
本
庁 
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蕁
４
３
―
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１
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）

問

ぎ
ょ
し
ょ
う

み
な
か
わ


